
Salades
Salade Pomone .........................................................16,5
Salade romaine, feta de brebis, tomates cerise bio, concombre bio, 
olives noires de Kalamata, menthe, huile d’olive, citron. 
Romaine lettuce, feta cheese, organic cherry tomatoes,  
organic cucumber, Kalamata black olives, mint, olive oil, lemon.

Salade Caesar ............................................................. 17,5
Salade romaine, filet de poulet, tomates cerise bio,  
copeaux de parmesan, croûtons, sauce Caesar.  
Romaine lettuce, chicken breast, organic cherry tomatoes,  
parmesan shavings, croutons, Caesar sauce.

Salade Parmesane ............................................... 18,5
Salade romaine, jambon de Parme, comté, tomates cerise bio, olives 
noires de Kalamata, huile d’olive, crème balsamique. 
Romaine lettuce, Parma raw ham, comté cheese, organic cherry 
tomatoes, Kalamata black olives, olive oil, balsamic cream.

Quinoa Veggie ............................................................ 17,5
Quinoa bio, tofu bio, tomates cerise bio, avocat, concombre bio, 
pamplemousse rose, ciboulette, huile d’olive.  
Organic quinoa, organic tofu, organic cherry tomatoes, avocado,  
organic cucumber, pink grapefruit, chives, olive oil.

Quinoa Saumon ........................................................... 18,5
Quinoa bio, saumon fumé, tomates cerise bio, avocat, concombre bio, 
pamplemousse rose, ciboulette, huile d’olive.  
Organic quinoa, smoked salmon, organic cherry tomatoes, avocado, 
organic cucumber, pink grapefruit, chives, olive oil.

Feta epinards .................................................................. 16
Feta de brebis, épinards, tomate bio, menthe. 
Feta cheese, spinach, organic tomato, mint.

Saumon epinards ........................................................ 16
Saumon fumé, épinards, ciboulette. 
Smoked salmon, spinach, chives.

Chorizo emmental .................................................... 16
Chorizo, emmental, tomate bio, ciboulette. 
Chorizo, emmental cheese, organic tomato, chives.

ServieS avec Salade mélangée,  
tomateS ceriSe bio, ciboulette, huile d’olive.

Served with mixed green Salad,  
organic cherry tomatoeS, chiveS, olive oil.

Tartes salees 
Savory quiches

Galettes de sarrasin
blé noir bio, SanS gluten

Savory crepes 
organic buckwheat flour, gluten free 

Complete jambon ....................................................... 16
Jambon blanc, emmental râpé, œuf bio. 
Ham, emmental cheese, organic egg.

Complete Chorizo ..................................................... 17
Chorizo, emmental râpé, œuf bio. 
Chorizo, emmental cheese, organic egg.

Complete poulet ......................................................... 17
Filet de poulet au curry, emmental râpé, œuf bio. 
Chicken breast with curry, emmental cheese, organic egg.

Saumon ricotta ............................................................ 18
Saumon fumé, Ricotta, ciboulette, citron. 
Smoked salmon, ricotta cheese, chives, lemon.

Chevre miel .......................................................................... 18
Fromage de chèvre, emmental râpé, miel bio, cerneaux de noix.  
Goat cheese, emmental cheese, organic honey, walnut kernels.

Assiette de Fromage ........................................ 16,5
Comté, coulommiers, chèvre. 
Cheese assortment with comté, coulommiers and goat’s cheese.

Assiette de Charcuterie ............................. 18,5
Chorizo, saucisson sec, jambon de Parme. 
Chorizo, dry sausage, Parma raw ham.

ServieS avec Salade mélangée,  
tomateS ceriSe bio, ciboulette, huile d’olive.

Served with mixed green Salad,  
organic cherry tomatoeS, chiveS, olive oil.

Sandwichs
Baguette tradition french baguette

Parme  comte ......................................................................11
Jambon de Parme, Comté, beurre. 
Parma raw ham, comté cheese and butter.

Poulet avocat ................................................................11
Salade, tomate bio, filet de poulet, purée d’avocat, huile d’olive. 
Lettuce, organic tomato, chicken breast, avocado and olive oil.

Vegan .......................................................................................... 10
Salade, tomate bio, concombre bio, tofu bio, huile d’olive. 
Lettuce, organic tomato, organic cucumber, organic tofu and olive oil.

Hot dog .....................................................................................11
Saucisse de Francfort, emmental gratiné. 
Frankfurt sausage and melted emmental cheese.

Pain de mie artisanal white bread

Croque-monsieur Salade ............................. 15,5
Servi avec salade mélangée, tomates cerise bio, ciboulette, huile d’olive.  
Toasted ham and emmental cheese. 
Served with mixed green salad, organic cherry tomatoes, chives, olive oil. 

Club-saumon ..................................................................... 18,5
Saumon fumé, purée d’avocat, concombre bio, ricotta, ciboulette, citron.  
Servi avec salade mélangée, tomates cerise bio, ciboulette, huile d’olive.  
Smoked salmon, avocado, organic cucumber, ricotta cheese, chives, lemon.  
Served with mixed green salad, organic cherry tomatoes, chives, olive oil. 
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Hors week-ends et jours fériés. 
Excluding weekends and public holidays.

Desserts maison 
Homemade desserts

Clafoutis Pomme ou griottes ................. 9
                                                                                        SELON SAISON 
Supplément boule de glace vanille Bourbon +2,50 €. 
Apple or cherry clafoutis. According to season. 
Extra scoop of vanilla ice cream +2,50 €.

Tartelette au citron .......................................... 9
Lemon tart.

Creme brulee au chocolat ........................... 9
Chocolate crème brûlée.

Coupe Mont-Blanc .................................................. 9
Crème de marrons Faugier, meringues, crème chantilly. 
Chestnut cream, meringues, whipped cream.

Financier orange glace ................................. 9,5
Financier orange, boule de glace vanille Bourbon,  
sauce chocolat, crème chantilly. 
Orange pastry, vanilla ice cream, chocolate sauce, whipped cream.

Financier chocolat glace .......................... 9,5
Financier chocolat, boule de glace espresso croquant,  
sauce chocolat, crème chantilly. 
Chocolate pastry, coffee ice cream, chocolate sauce, whipped cream.

Crepes de froment 
Sweet crepes

Beurre, sucre glace ........................................... 5,5
Butter, powdered sugar.

Beurre, sucre glace, citron .................. 6,5
Butter, powdered sugar, lemon.

Nutella ..................................................................................... 7
Nutella, banane ......................................................... 9
Nutella, banana fruit.

Ganache chocolat noir maison ........... 7
Homemade dark chocolate.

Ganache chocolat noir maison 
Banane ......................................................................................... 9
Homemade dark chocolate, banana fruit.

Confiture de lait ......................................................... 7
Dulce de leche.

Confiture de fraise ................................................... 7
Strawberry jam.

Creme de marrons faugier ............................ 7
Chestnut cream.

Supplément crème chantilly +2,5 €. Extra whipped cream +2,5 €.

Petit-dejeuner  
express jusqu'a 11 h 

Breakfast set menu, until 11 am

Boisson chaude (Café, café au lait, chocolat ou thé)  
orange pressee, croissant ...................... 13,5 
Hot drink (coffee, milk coffee, chocolate or tea) 
squeezed orange, croissant.

Nos formules

Menu Enfant (- 10 ans) 
Kid's menu (- 10 years)

Pates et jambon blanc 
Crepe beurre sucre  
ou boule de glace ..................................................11,5 
Pasta with ham, scoop of ice cream or crepe with butter and sugar.

Formule dejeuner 
jusqu'a 15 h 

Lunch set menu, until 3 pm

Tarte salee au choix 

Clafoutis Pomme ou griottes ............22,5 
Choice of savory quiches, apple or cherry clafoutis.

Pause gourmande 
a partir de 16 h 

Gourmet break, from 4 pm

Boisson chaude (Café, café au lait, chocolat ou thé)  
Petite douceur au choix .............................10,5 
Hot drink (coffee, coffee with milk, chocolate or tea) 
choice of homemade pastries.

Croissant seul  .............................................................. 3,5

Hors week-ends et jours fériés. 
Excluding weekends and public holidays.



Glaces et sorbets 
Ice creams and sorbets

Dame blanche .................................................................................................................................................................................................11,5
Glace vanille Bourbon, sauce chocolat, crème chantilly. 
Vanilla ice cream, chocolate sauce, whipped cream.

Chocolat liegeois .....................................................................................................................................................................................11,5
Glace chocolat Suisse, sauce chocolat, crème chantilly. 
Chocolate ice cream, chocolate sauce, whipped cream.

Cafe liegeois ......................................................................................................................................................................................................11,5
Glace espresso croquant, sauce café, crème chantilly. 
Coffee ice cream, coffee sauce, whipped cream.

After eight .........................................................................................................................................................................................................11,5
Glace menthe chocolat, sauce chocolat, crème chantilly. 
Mint chocolate ice cream, chocolate sauce, whipped cream.

Coupe Magdunoise ..................................................................................................................................................................................11,5
Glace vanille Bourbon, sorbet framboise, crème de framboise (liqueur), crème chantilly. 
Vanilla ice cream, raspberry sorbet, raspberry liqueur, whipped cream.

Coupe Banana ................................................................................................................................................................................................. 12,5
Glace vanille Bourbon, glace chocolat Suisse, banane, sauce chocolat, crème chantilly. 
Vanilla ice cream, chocolate ice cream, banana fruit, chocolate sauce, whipped cream.

Queensland ........................................................................................................................................................................................................ 12,5
Glace macadamia dulce de leche, confiture de lait, crème chantilly. 
Macadamia dulce de leche ice cream, dulce de leche, whipped cream. 

Foret noire ............................................................................................................................................................................................................13
Glace vanille Bourbon, glace chocolat Suisse, cerises amarena, financier chocolat, crème chantilly. 
Vanilla ice cream, chocolate ice cream, amarena cherries, homemade chocolate pastry, whipped cream.

Meringue glacee ..........................................................................................................................................................................................13
Glace vanille Bourbon, glace fraise, meringues, crème chantilly. 
Vanilla ice cream, strawberry ice cream, meringues, whipped cream.

2 boules 2 scoops  .................................................................... 9 3 boules 3 scoops  .................................................................. 12

Sable au beurre Butter shortbread ..................................................................................................................................................................................................5,5
Financier citron Lemon pastry .........................................................................................................................................................................................................5,5
Financier orange Orange pastry .....................................................................................................................................................................................................5,5
Financier chocolat Chocolate pastry ......................................................................................................................................................................................5,5

Petites douceurs artisanales 
Homemade pastries

Chocolat Suisse
Swiss chocolate

Chocolat  
& caramel salé

Chocolate  
& salted caramel

Macadamia  
confiture de lait

Macadamia  
dulce de leche

Espresso 
croquant
Coffee

Sorbet framboise
Raspberry sorbet

Sorbet citron  
& citron vert

Lemon  
& lime sorbet

Sorbet mangue
Mango sorbet 

Supplément crème chantilly +2,5 €. Extra whipped cream +2,5 €.

Vanille Bourbon
Vanilla dream

Menthe chocolat
Mint chocolate

Fraise
Strawberry



CB MiniMuM 10 € (visa / MasterCard)

Evian 33 cl Still water .................................................................................. 5,5
Badoit Rouge 33 cl Sparkling water ......................................6 
Supplément sirop + 0,5 €. Extra syrup + 0,5 €.

Evian, Badoit 75 cl Servi avec un repas uniquement  . 7,5 
Only served with a meal.

Orangina 25 cl ...................................................................................... 6,5
Schweppes Agrum, 25 cl .......................................................7
Bolee d'Armorique 27,5 cl Cidre Brut Cider ........ 7,8
Jus et nectars de fruits 25 cl Fruit juices ..... 6,5 
Orange, Pomme, Apple, Ananas, Pineapple,  
Nectar d’abricot, Apricot, Tomate, Tomato.

Orange pressee 20 cl Squeezed orange ....................... 7,8
Pamplemousse presse 20 cl .................................... 7,8 
Squeezed grapefruit. 
Citron presse 8 cl Squeezed lemon .................................... 7,8 
Cocktail de fruits frais 30 cl ..........................11,5 
Orange pressée, pamplemousse pressé, citron pressé. 
Squeezed orange, Squeezed grapefruit, Squeezed lemon.

Lait froid 30 cl Cold milk .................................................................5
Chocolat froid 30 cl Cold chocolate .............................. 6,5
Cafe frappe 25 cl Iced coffee .................................................... 7,5

Boissons fraiches 
Cold drinks

La Terrasse de Pomone - Jardin des Tuileries - 75001 Paris - 01 42 61 22 14 - Ouvert tous les jours

boissons chaudes 
Hot drinks

Expresso .................................................................................. 3,7

Expresso allonge...................................................... 4,2

Double expresso ....................................................... 5,5
Cafe americano Double expresso allongé ................ 5,8

Cafe au lait Latte ............................................................. 5,8
Cappucino .............................................................................. 6,8
Cafe viennois .................................................................... 6,8 
Coffee with whipped cream.

Chocolat maison .......................................................... 6 
Homemade hot chocolate.

Chocolat viennnois ................................................ 7,8 
Homemade hot chocolate with whipped cream.

The Tea ............................................................................................. 6 
Ceylan, earl grey, fruits rouges red fruits, vert jasmin jasmine green,  
vert menthe bio organic mint green, vert sencha bio organic sencha green.

Tisane verveine-menthe bio........................ 6 
Mint verbena – organic herbal tea.1664 0,0  % Sans alcool Alcohol free 25 cl ............................................7

1664 blanc White beer 33 cl ...................................................................9

Bieres bouteille 
Bottled beers

Aperitifs

a la pression on tap
              ou               sans sucres / no sugar ............................. 5,5 ......... 9,5
           Orange .......................................................................... 5,5 ......... 9,5
            ......................................................................................................... 5,5 ......... 9,5
            Peche Peach ice tea .................................. 5,5 ......... 9,5

  25 cl  50 cl

25 cl  50 cl

Bieres pression 
Draft beers

Kanterbrau ......................................................................6,5 ...........11,5

1664 Kronenbourg ....................................................7 ...........12,5

Abbaye de grimbergen ...........................7,5 ...........13,5

Panache Shandy .................................................................6,5 ...........11,5

Picon Biere ...........................................................................8 ...........14,5
Supplément sirop + 0,5 €.  Extra syrup + 0,5 €.

Vins 
Wine list

Blanc White
Sauvignon -Touraine aoc ...........6,8 ........ 11 ..... 33
Chardonnay    - igp pays d'oc ..6,8 .........11 ..... 33

Rouge Red
Cabernet -Touraine aoc ..............6,8 ........ 11 ..... 33
Merlot     - igp pays d'oc ...................7 .....11,5 ..... 35

Rose 
La Petite Seine 
vin de France ................................................................6 .........10 ..... 30

Cremant de Loire aoc
Sparkling white wine .............................................8 ........13 ..... 39

Verre Verre Bouteille 
15 cl  25 cl  75 cl

Prix en euros. Service compris 11,1 % sur le prix TTC. La maison n’accepte pas les chèques. 
L’alcool est dangeureux pour la santé, à consommer avec modération. Liste des allergènes disponible sur demande. 

Solognot ........................................................................... 15 cl  ...............7,5 
Sauvignon Touraine AOC, crème de framboise.................. 25 cl  ............12,5 
White wine with raspberry liqueur. 

Val de Loire .......................................................... 15 cl  ...............8,8 
Crémant de Loire AOC, crème de framboise. ...................... 25 cl  ............14,5 
Sparkling white wine with raspberry liqueur.

Martini Rosso, Bianco ....................8 cl  ...................7

Aperol Spritz ........................................................ 25 cl  ............14,5 
Crémant de Loire AOC, Aperol, eau gazeuse. 
Sparkling white wine, Aperol, soda water.

Limoncello Spritz ..................................... 25 cl  ............14,5 
Crémant de Loire AOC, Limoncello, eau gazeuse. 
Sparkling white wine, Limoncello, soda water.

Champagne Nicolas Feuillatte  Brut 
                     Coupe ................................................. 12 cl  ................13 
                                      Bouteille .............................................. 75 cl  ................75


